PENSION

D'OVRONNAZ

CAFE - RESTAURANT
— depuis 1964 —

pensiondovronnaz.ch



Entrées

Salade verte 5.50
Salade mélée 8.50
Feuilleté maison aux petits légumes 18.-
Potage 6.50
Poissons*
Filet de perches et sauce tartare 58.-
Gambas poélées a I'échalotte 30.-
Viandes*
Chateaubriand béarnaise (des 2 pers.) 42.- p.pers.
Tartare de boeuf coupé au couteau 32.-
Cote de boeuf 36.-
Mignons de boeuf aux morilles 45.-
Steak de beeuf au beurre maison (250gr) 28.-
Fondues a la viande*
Servies avec salade mélée et 6 variétés de sauces
Bourguignonne de boeuf 30.-
Bacchus (bceuf, dinde ou mix) 25.-
25.-

Chinoise (boeuf, dinde ou mix)

*accompagné de frites maison, pommes natures, riz ou pates



Spécialités du pays

Assiette de viande
Jambon cru
Valaisanne

Viande séchée

Cro(tes au fromage
Nature
Maison (jambon, fromage, ceuf)

Pension (jambon, oignon, fromage, ceuf)
Rdstis maison
Montagnard (jambon, fromage, ceuf)

Nature (ceuf)

Fondues fromage maison*

Fromage
Tomate (servie avec des pommes de terre)
Bolets

Chatillon (tomate, persil, moutarde, piment)

24.-
28.-
28.-

18.-
20.-

20.-

22.-

20.-

20.-
24.-
26.-
26.-



Une petite faim ?

Omelettes
Nature 8.-
Jambon 10.-
Légumes 10.-
Cro0te aux champignons 16.-
Spaghettis
Nature 14.-
Bolognaise 18.-
Carbonara 20.-

Le coin des petits*

Filet de perches (4 piéces) 15.-
Steak de beeuf (200gr) 15.-
Chicken nuggets (5 pieces) 12.-
Jambon cuit 10.-
Portion de frites 5.-

*accompagné de frites maison, riz ou pates



